Mosrégions sont des perlesrares

«lLe premier ebjectif, c'est de mentrer

internationalement parlant, au niveau
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SE REPOSER SUR SES LAURIERSY CE N'EST FPAS VRAIMENT LE STYLE DE CHARLES
ROLAZ ET DE FABIO PENTA. LE TANDEM VISIONMNAIRE DE LA MAISON HAMMEL S8, 4
ROLLE, POURRAIT POURTANT JOUIR TRAMNQUILLEMENT DES RESULTATS ATTEINTS EN

WVIMGT AMS DE LABEUR: DES ROUGES MAGMIFIQUES.
Eva Zwahlen

Pheoto: Vincent Jendly

Tout a commencé, pourtart, avec du blane!
Rewvenu de Lendres et ertré dans l'entre-
prise familiale Hammel 54, le juriste de
foermation et vigneron de wocation Charles
Rolaz se rend trés vite compte de |'énorme
potentiel du domaine de sa famille. «Méme
sitout était en frichess, s étenne-t-il encore
aujeurd’hui. Feussé par sa flamme, il com-
mence par planterdifférents clenes de char-
donnay, «non pas peur copier la Bourgegne,
mais pour prouver que le carten de Yaud
dispose dextracrdinaires terroirss. Ensuite,
il va frapper chez le jeune menologue de la
maisen, le talentueus Fabio Fenta, pour le
rallier & ses projets de production de wins du
domaine, et se retrouve en train de précher
un... corverti. «Cela a été un défi incroyables,
dit-il, enévequant les débuts, c'est-3-dire les
trois premiéres barriques de chardennay.

gue nos vins sont concurrentiels

de la qualité comme du prix.»
Charles Ralaz

Le parides rouges

Des trois barriques nait alors née une en-
treprise florissante & U'intérieur méme de la
grande maisen! Et aux chardennays succé-
dert de grands cépages reuges, comme du
cabernet, du merlot, de la syrah. Le godt du
risque de |'époque s'avére payant: Charles

qui mettent la barre tres haut

Folaz et Fabie Perta fort partie de 'élite,
sont membres d'Arte Vitis et de Mémeire
des ving suisses. «En Suisse, oui, confirme
Charles Relaz, nous avens corwvaincu. A
I'étranger, en revanche, nous sommes en-
core peud connuss Clest désermais lob-

jectif numeére 1: «Mortrer que nos vins sornt
concurrentiels internationalernent parlant,
au niveau de la qualité comme du priz»

Retour aux racines

Leur secret de ces deux-137 Rien que du
travail... Du travail méticuleux de A & Z, et
de stricts petits rendements. Mais aussi de
l'autecritiqgue, delafierté delapassion, et de
l'ouverture. «MNous veyageons beaucoup et
nous discutens avec d'autres producteurs.s
Fabio Penta souligne Uimportance des pe-
tites cheses: «Ce sont les détails quifort la
différence, On doit se soum ettre sei-méme &
des exigences trés élevées.» Charles Rolaz
confirme: «A deuwx, c'est plus facile de pro-
gresser. Mous nous complétons parfaite-
ment.» Entre ces deux hommes qui se vou-
soient encore aprés toutes ces années, on
sent unaccerd qui ma aucunerm ert be sein de
mets, Rempli de respe ct mutuel.

Aprés la diversification glebale de leur
gamme de cépages, maintenart ils se
concentrent de nouveau sur les classiques:
pinet neir, gamay et chasselas. «lly a beau-
coup & faire. MNous travaillons surtout & la
structure et au potertiel de wieillissemenrt
de ces vins, car seul unvin de garde corres-
poend & nes exigences de qualités, expligue
Chares Relaz. La biedynamie aussi est un
thérme d'actualité, les essais dans la vigne
sonttout & fait prometteurs.

On peut denc attendre sans souci les futures
réalisations du duo rollois. «ll nous faut en-
core une géneration avant datteindre nos
objectifs», reconnaissent-ils, mais cela ne
semble pas les inguigter lls ent appris la
legon: la prise de risques paie, et 5i ce n'est
aujourd hui, ce sera pourdermain. m
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Apres la diver-
sification de leur
gamre de ¢épages,
le duo Charles
Raolazla g let Fabia
Perta entend se
concentrer sur les

grands classigues.

Le Guilfon | 51



